100% JUGO

DE UVA
NATURAL

270ml

Producto

Chileno

ENRIQUECIDO
CON ANTIOXIDANTES

SIN AZUCAR ANADIDA

Informacion 57 %
Nutricional

(1 envase)

Porciones
por envase: 1

Almacenamiento
y Conservacion

Vida util (envase cerrado):
12 meses desde la fecha de elaboracidn.

Condiciones de almacenamiento:
Mantener en lugar fresco, seco y a
temperatura ambiente.

Una vez abierto:

Mantener refrigerado a 4 °C, protegido de
la luz y consumir dentro de 3 dias.

Agitar antes de consumir

€ 100% JUGO

DE UVA
NATURAL

Nombre

Nombre Comercial: Rocksé

Tipo de Producto: Jugo de uva 100% natural
Contenido Neto: 270 ml

Origen: Chile

() e s
Descripcion
Jugo de uva 100% natural de origen chileno, elaborado
a partir de uvas seleccionadas de cepas patrimoniales
Cinsault y Pais. Enriquecido con extractos antioxidantes
de la misma uva (polifenoles).

Caracteristicas Generales

Producto sin preservantes ni aditivos, sin azucar anadida,
libre de sodio y grasas saturadas. Producto libre de sellos
conforme a la normativa vigente.

Ingredientes y Alérgenos

Agua de proceso, jugo de uva, extracto de polifenoles
de la misma uva. Puede contener trazas de sulfitos.

Componentes Funcionales:

e Polifenoles Totales: 83 mg EAG por porcion
(20% DDR)

® Resveratrol: 9,1 mg por porcién

e Capacidad antioxidante (ORAC):
207 umol ET por porcidn

INFORMACION NUTRICIONAL

Porcion: 270 ml
Porciones por envase: 1

Porcion
128,3
0,9
0,0
31,3
30,2
0,0
0,0

Energia (Kcal)
Proteinas (g)

Grasa total (g)

H. de C. disp. (g)
Azucares totales (g)
Fibra dietética total (g)
Sodio (mg)

Polifenoles Totales (mg EAG) 83
Resveratrol (mg) 9,1
Valor ORAC (umol ET)

DDR: Dosis Diaria Recomendada

EAG: Equivalente de Acido Galico

ET: Equivalente de Trolox

* Este alimento no es libre de calorias

Elaborado por: RockWines. Envasado por: Elaboracion de Alimentos, Macul, Regiéon Metropolitana.
Resolucién Sanitaria: N° 1813228153 del 25/06/2018. Contacto Comercial: patriciaroca@rockwines.cl

Proyecto apoyado por

CORFO

Este jugo se obtuvo gracias al apoyo de CORFO

(Corporacion de Fomento de la Produccion)
a través de la linea Innovacion Regional.




